
「飲み物の個性がグラス形状を決定する」との基本理念を掲げる
リーデル。あらゆる品種のワインにマッチするグラスを提供すべ
く、世界中のワイン生産者と納得のゆくまでテイスティングを繰

リーデル式
グラス開発プロセス

1971年、神奈川県生まれ。ソ
ムリエ呼称資格を取得後、ボル
ドーに遊学。帰国後、日本初の
リーデル社ワイングラス・エ
デュケイターに。

庄司大輔
Daisuke Shoji
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このワインには
このグラスを野趣あふれるヤマブドウの果

実、酸味、タンニンすべてを口
中で感じる。味わい濃い料理に
合わせるときに。（4,860円）

＜ヴィノム エクストリーム 
シリーズ＞『オークド・
シャルドネ』グラス（左）

＜ソムリエ シリーズ＞
『ブルゴーニュ・グラン・クリュ』
グラス（中央）
峻烈ながら角の取れた酸味を舌
の中央で感じる。春の雪解けの
森林を感じる香りは雄大。
（21,600円）

＜ヴィノム エクストリーム 
シリーズ＞『ピノ・ノワール』
グラス（右）
ヤマブドウのスパイシーな風
味、樽、ワインの香りを楽しみ
つつ、果実味にスポットを当て
ている。（4,860円）

鮮やかで濃厚な色合いと力強い
酸味が特徴の、白山連峰経ヶ岳
山麓に自生するヤマブドウを
100%使用した本格派ワイン。
ヤマブドウの品種特性香とフレ
ンチオーク樽での熟成が醸し出
す香りが相まって、絶妙な調和
が楽しめる。（5,800円）

白山やまぶどうワイン 
樽 2007
Hakusan Yamabudou Wine 

Taru 2007
谷口一雄 （代表取締役）
日本ヤマブドウの魅力とその秘
められた可能性を信じて30年、
ヤマブドウにこだわったワイン造
りをしています。

今回訪問した生産者

日本の豊かさを
   味わいたいグラスは？


